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» ¥, @ 9 - Espacio Food & Service € una delle principa[i fiere professionali
del settore alimentare in America Latina. E stata creata con
I’obiettivo di rispondere a tutte le esigenze dell’ecosistema
dell’industria, offrendo la proposta di valore piu completa e

| N\ N trasversale del settore.

W O \ 71 (= Questo evento B2B rappresenta un’opportunita unica in cui

a\\d D aziende, fornitori, associazioni di categoria, istituzioni pubbliche

e professionisti del settore presentano le ultime innovazioni,

tendenze e sviluppi in termini di prodotti, servizi e nuove

tecnologie.

La 14® edizione di Espacio Food & Service e in programma dal

29 e 30 settembre e 1° ottobre 2026, presso il Centro Eventi e

Congressi Espacio Riesco, a Santiago del Cile.
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Epacio Food & Service e la principale piattaforma di business e |l
punto di riferimento per I'’ecosistema dell'industria alimentare, della
gastronomia, del foodservice e delle attrezzature professionali.
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DEI PARTECIPANTI SONO
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STANDS

44,025

VISITATORI
VISITATORI INTERNAZIONALI M2 DI SPAZIO ESPOSITIVO

y 7 = .y 25

LEZIONI DI
CUCINA LIVE

PADIGLIONI DEGUSTAZIONI

TEMATICI SEMINARI

96% 88%

DELLE AZIENDE ESPOSITRICI HA HANNO VALUTATO LA QUALITA
AMPLIATO LA PROPRIA RETE DI DEI VISITATORI COME
CONTATTI E GENERATO SODDISFACENTE

OPPORTUNITA DI BUSINESS
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PAESI & AZIENDE PARTECIPANTI M@O@
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AZIENDE PARTECIPANTI PER PAESE M2 DI SPAZIO ESPOSITIVO
Participating Countries 2022 2023 2024 2025 Location 2022 2023 2024 2025
Bl Alemania 10 1 1 1 Pabellon Ferial 12000 12000 12000 12000
=== Argentina 15 20 25 20 Expocenter 5000 5000 5000 5000
B B Bcélgica 5 5 0 3 Abierto 3000 4050 8776 17025 o
=a= Bolivia 0 0 0 2 Centro de Convenciones 10000 10000 10000 10000 47 /o
Brasil 15 20 15 26 TOTAL 30000 31050 35776 44025 AUMENTO IN
Bew Chile 368 490 610 682 METRI QUADRATI
Bl China 2 6 16 30 (2022 VS 2025)
= Colombia 1 1 0] 2
=== Costa Rica 0 0 8 8
mmm  Dinamarca 1 1 0 0
mam Ecuador 10 10 10 10 2022 2023 2024 2025
m= EEUU 520 20 25 Participating Countries 21 22 20 28 722_2/ 2%5"/
E EI SaINvador (13 (13 (2) i Companies in Chile 368 490 610 682 AZIENDEO EE
I"—. Ffz;): :i: 1 1 0 5 International Companies 103 130 169 243 CILENE i
'Y Guatemala 0 0 2
— Honduras 0 0 1
wem  |ndia 0 0 1
= Indonesia 5 5 6
SIS Inglaterra 1 1 0
g g talia 0 0 4
:: México 0 1 0
== Nicaragua 0 1 0
== Paraguay 0 1 0
== Perd 10 15 1
il Polonia 1 0 15
WS Rumania 1 0 0
u Singapore 0 0 0
_ Sri Lanka 2 12 16
Suiza 5 6 0
Turquia 1 1 25
Vietnam 1 1 1
Total number of 471 620 779 96%
participating companies S
by country

(2022 V/S 2025)
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STATISTICHE DI AFFLUENZA 2025
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DIRETTORI — PROPRIETARI — PRODUTTORI — MANAGER — VICE MANAGER — RESPONSABILI
DI AREA — PRODUCT MANAGER

ANALISTI — DIRIGENTI — ASSISTENTI — RUOLI COMMERCIALI — QUALITA — TECNICI — ACQUISTI
— LOGISTICA — OPERATIONS — SVILUPPO — SUPERVISORI

STUDENTI - INGEGNERI ALIMENTARI - ALTRO

50.129

SRy WA CHEF - SOUS CHEF — CUOCHI — PERSONALE DI BAR
VISITATORI

PROFESSIONALI

AVVOCATI — ACCADEMICI — ARCHITETTI — INGEGNERI — NUTRIZIONISTI — TECNOLOGI —
DIPLOMATICI — ENOLOGI

8%

PUBBLICO GENERALE - NESSUNA INFORMAZIONE

MARKETING — DESIGN — FOTOGRAFIA — PUBBLICITA — RELAZIONI PUBBLICHE (PR) —
COMUNICAZIONE — STAMPA — TV — RADIO

BE0R0AE
0000006
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INNOVAZIONE Espacio Food & Service e un punto Con [l'obiettivo di promuovere l'innovazione, |l

talento, nuovi modelli di business e I'ecosistema

di incontro tra le aziende innovative imprenditoriale, Espacio Food & Service — insieme
del food tech e | visitatori a Transfprma Allmgntos — attl\(a Q|ver5| spazi per
PILASTRI ) i ] ] ] mettere in connessione gli attori chiave del settore.
ESPACIO prOfeSS|Onal| alla ricerca di prodotti Queste iniziative mettono in evidenza i progetti piu
) : R : trasformativi nel campo degli alimenti, delle
FOOD & all avangu:*argha Capa.CI di plasmare I bevande e delle attrezzature per ristoranti, hotel e
SERVICE futuro dell’alimentazione. ristorazione collettiva.
2026
ZONA FOODTECH: ATTIVAZIONI MENTORING: TALKS:
. GASTRONOMICHE:
50 startup con prodotti Degustazioni e Esperti che affiancano Casi di successo,
soluzioni tecnologiche dimostrazioni per gli imprenditori con presentazioni di
orientate alla sperimentare consulenze per imprenditori e venture
sostenibilita, 'innovazione in prima migliorare i loro capital.
allinnovazione e persona. prodotti.

all’intelligenza artificiale.
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RISTORAZIONE &
GASTRONOMIA

PILASTRI
ESPACIO
FOOD &

SERVICE
2026

Le attivita dal vivo guidate dai brand e dai loro
professionisti posizionano Espacio Food & Service come
un evento di riferimento unico in Cile. La manifestazione
risponde pienamente alle esigenze dell’ecosistema
HORECA, con una forte presenza nel circuito fieristico
del’America Latina e una proposta di valore completa
per I'industria alimentare, la gastronomia, il foodservice, il
turismo e le attrezzature professionali.
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SEMINARI E PANEL DI
DISCUSSIONE

29

TALKS DI TRASFORMAZIONE
DI ALIMENTI

OPA
CULINARIA

CAROZZI CULINARY

CUP

25

SESSIONI DI
DEGUSTAZIONE
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FINALE "MIGLIOR
FORMAGGIO DEL CILE"

PREMIOS
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PREMIAZIONI FUEGO
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LEZIONI DI
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SPECIALIZZAZIONE

PILASTRI
ESPACIO
FOOD &

SERVICE
2026

A Espacio Food & Service riuniamo I'offerta piu completa e
trasversale. Le aziende specializzate presentano le loro
soluzioni commerciali, rispondendo alle esigenze specifiche di
ciascun settore.

Alla fiera saranno rappresentati i seguenti settori:

INDUSTRIA DELLA CARNE INDUSTRIA CASEARIA CIBI SALUTARI

Carne bianca e rossa Latte liquido e in polvere Prodotti vegani

Carni lavorate; prodotti crudi, cotti Yogurt e creme Prodotti organici

e a valore aggiunto Formaggi Cibi funzionali

Affettati e salumi Burro Superfood e trends a base vegetale
Uova Snacks e alternative naturali
Dessert lattiero-caseari e prodotti

RETAIL speciali

PMI (Piccole e Medie Imprese)
Venture Capital
Startup / Imprenditorialita

SNACKS, PANETTERIA PADIGLIONE INTERNAZIONALE ORIGIN PRODUCTS

E PASTICCERIA Offerta globale di prodotti alimentari Imprese indigene
Shacks e frutta secca Partecipazioni raggruppate per Paese Prodotti regionali del Paese
Cioccolata, biscotti, caramelle Delegazioni ufficiali dall’America Latina Cibi della tradizione

Cooperative e piccoli produttori
Vetrine di identita territoriale

Prodotti a origine locale certificata
Innovazioni e tendenze internazionali

Panetteria, prodotti da forno e pizza
Pasticceria, gelati e dessert
Farine, impasti e rivestimenti

CAFFE E BEVANDE VINI & SPIRITI PULIZIA INDUSTRIALE & IGIENE
Caffe e specialita Industria del vino Detergenti
Te, infusi e yerba mate Birre industriali e artigianali Prodotti chimici specializzati
Bevande analcoliche: acqua, soft drinks, Liquori e distillati Pulizia industriale

succhi
Complementi e abbinamenti
Prodotti per bar e bevande calde/fredde

Disinfezione e sanificazione
Sicurezza operativa e igiene

Prodotti e basi per aperitivi
Innovazioni nelle bevande
alcoliche

@“ FO
-SERVICE

ALIMENTI

Pesce e frutti di mare in scatola

Verdure in scatola

Legumi, cereali, pasta e riso

Piatti pronti e cibi “ready-to-go”

Frutta processata, marmellata, frutta sciroppata
e frutta congelata

Spezie, condimenti e prodotti da dispensa
Frutta e verdura fresca

Alimenti da frigo, surgelati e lavorati

Alimenti gourmet

RESTORANTI & HORECA

Food service

Attrezzature e stoviglieria

Design di cucina e sala

Logistica, distribuzione e stoccaggio
Soluzioni complete per le operazioni
Horeca

Attrezzature industriali e arredi

ALTRO

Soluzioni per imballaggi e contenitori
Formazione e istruzione

Servizi IT e applicazioni

Metodi di pagamento e servizi complementari
Agenzie doganali e supporto logistico
Agenzie governative

Distributori, importatori ed esportatori di
prodotti e servizi
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INTERNAZIONALIZZAZIONE Piu di 200 aziende estere cercano nuove opportunita di

esportazione. Il padiglione attira oltre 50.000 visitatori
professionali, di cui I'8% internazionali, inclusi grandi
buyer e delegazioni invitate dai principali mercati.

PILASTRI
ESPACIO
FOOD &
SERVICE
2026 B
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ARTICOLI E MENZIONI DI ESPACIO FOOD & SERVICE

—Ciy A -

! mas. .0 B - L - RITORNO SULL’INVESTIMENTO

$723-698-938 / U$761.788,356

+100.000 VISITE

IL WEBSITE HA AVUTO UNA CRESCITA SUPERIORE AL 200%
REGIONI PRINCIPALI: CILE (91%), SEGUITO DA USA, ARGENTINA, E PERU

1.504

GIORNALISTI, COMUNICATORI, TEAM GRAFICI E DESIGNERS REGISTRATI,

AN SEP 29 - 30
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OPZIONI PER | PARTECIPANTI o

TARIFFE 2026

m2 UF (+IVA) Euro (VAT included)
69 47 2.112

18 70 3.145

27 140 6.290

36 21 9.480

54 281 12.625
72 421 18.915
90 562 25.250

= .
bR, p e 10 702 31.540
' ' — 8 842 37.830
Stand base 9 m2 (immagine di riferimento)
UF 70 + IVA
€ 3,145 (VAT inclusa)
Include:

= Stand completamente assemblato con struttura in alluminio e
pannelli perimetrali bianchi

* |lluminazione LED generale (2 faretti)

» Fascia con testo fino a 20 caratteri (nome espositore + numero dello
stand)

= Arredi: 1tavolo, 3 sedie

= Cestino: 1 unita

* Presa elettrica: 1 unita

* Alimentazione di base: 70 watt per m?
= Rivestimento del pavimento

- e B | SEP29-30
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LAYOUT 2026 =
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* CENTRO DE
“ CONVENCIONES

PADIGLIONE *

INTERNAZIONALE‘ l-‘
el ;
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PADIGLIONE ‘. INNOVAZIONE *,
FIERISTICO b FOOD TECH e

HALL 4

“ s
P~ %\ ACCESO ORIENTE
', ACREDITACION 02

E L o, (it et St
ll.. 299 .lh.. e T

PADIGLIONE VINO, SETTORE CUCINA TAVOLO B "y rd
BIRRA E LIQUORI AUTOSERVIZIO INTERATTIVA DELLO CHEF . N\
®
PADIGLIONE & | FOOD TRUCK
RETAIL ||
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ACCREDITAZIONE 01 .
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"""""""""""""""""""""""""""""""""" A7 T R T T T T T T T T N e AV SANTA CLARA S o o st s r S e o = e s e e i e s e e b b b Bl e B E e e e e T
PADIGLIONE DEL PADIGLIONE “TCUCINA™
FORMAGGIO DEL PANE DEL MARE

*Le planimatrie alllegate possono essere soggette a modifiche per motivi operativi e/o commerciali
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ESPACIO RIESCO

O EIohler:

PRENOTA IL TUO SPAZIO:
ailabaca@fisa.cl / +56 9 9138 3288
fcardenas@fisa.cl / +56 9 7708 8637

PIU INFORMAZIONI SU: ' i
) Fisa

www.espaciofoodservice.cl
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PRODUCED & ORGANIZED BY:

" EspacioFoodService efoodservice @ Espacio Food & Service




